SCHEDA TECNICA PRODOTTO

PRODOTTO:

Giandujotti

DENOMINAZIONE PRODOTTO:

Cioccolatino

INCARTO Incarto alluminio accoppiato carta corrispondente alle normative di
idoneita alimentare
CONFEZIONE Sacchetto in pvc
CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco ed asciutto. Temperatura ideale di
15°/18° gradi.
Periodo di conservazione del prodotto: 8 (otto) mesi
CONTROLLI INTERNI Effettuiamo le procedure di controllo secondo il metodo HCCP
\(;OD.fI.CI DI RICICLAIG(;I.O R COSE’ DOVE VA
erificare sempre le disposizioni de Sacchetto PPS Plastica
proprio comune)
Incarto C/PAP 82 Differenziata
INGREDIENTI Cioccolato latte cacao min. 30 % ( zucchero, burro di cacao,
latte in polvere intero, massa di cacao, emulsionante:
lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale), pasta di nocciola
25 %, cioccolato fondente cacao min. 58% (massa di
cacao, zucchero, burro di cacao, emulsionante: lecitina di soia,
estratto di vaniglia naturale).
ALLERGENI Puo contenere tracce di: cerali con glutine, uova e frutta a

guscio.

INFORMAZIONI NURTIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto
Energia 2.314 K|
536 Kcal
Grassi 37,08¢g
Di cui saturi 16,25 g
Carboidrati 48,55¢g
Di cui zuccheri 46,17 g
Proteine 6,85¢g
Sale 0,08g

ANALISI MICROBIOLOGICHE (medie
sulla produzione)

Nella norma
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